Kiaulienos nugariné su
grietinélés padazu

S
Ingredientai Instrukcija
400 g Kiaulienos nugarinés 1. Nuplautg, nusausintg kiaulieng supjaustykite gabaliukais

ir sudékite | keptuveje jkaitintg aliejy, uzberkite druskos,
pipiry ir kepkite mazdaug 12 min. ant vidutinio karstumo

300 ml Grietinélés

2 Saldziyyy bulviy ugnies kartas nuo karto pavartydami.

3 a.s Aliejaus

30 g MAGGI® IDEA... miSinio vistienai su
grietinélés ir zoleliy padazu

2. Saldzigsias bulves nuskuskite, nuplaukite ir supjaustykite
nedideliais gabaliukais, sudékite prie mésos ir viskg

pamaisydami dar kepkite mazdaug 15 min.
2 a.S Druskos

2 a.$ Pipiry 3. Tada iSmaisykite grietinéle ir ,MAGGI Idea” pakelio turinj,
supilkite | keptuve su mésa ir saldziosiomis bulvémis.
Pamaisydami kaitinkite ant nesmarkios ugnies, kol
padazas ims tirstéti. Ant paruosto patiekalo uzberkite
zalumynuy.

@ 37 Minutés

58.79 g G—) 2 Porcijos
701.32 kcal

28.15 g

51.13 g
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