Pomidory sriuba su
makaronais ir baziliku

S
Ingredientai Instrukcija
3 Saukstai su nedideliais kaupais Skysto 1. Supilkite sultinj j puodg ir uzvirinkite. Jdékite pomidory
MAGGI vistienos sultinio tyre.

700 ml Silto vandens 2. Svogiing supjaustykite kubeliais. Keptuvéje jkaitinkite

340 g Konservuota pomidory piure be druskos aliejy ir éesnaka ir pakepinkite svogiing iki auksinés
105 g Svoginy rudos spalvos. Sudékite | sriubg kartu su likusiu aliejumi
1.5 Saukstai Canola aliejus ir .cesvr.waku IS keptuvés. Troskinkite ant silpnos ugnies 30
} minuciy.

7 g Sviezio baziliko

400 g Nesijoty kvietiniy milty makaronai, sausi 3. Kai sriuba bus paruosta, sutrinkite jg trintuvu. Sriuba

1 Ziupsnelis Druskos jgaus Siek tiek oranzinés spalvos ir aksominés

konsistencijos.
1 g Pipiry

4. Atskirame puode iSvirkite makaronus ,al dente”.
5. Sudékite dalj makarony j dubenélius ir uzpilkite sriuba.

6. Pries patiekiant, pabarstykite baziliko lapeliais.

@ 56 Minuteés

83.72 g ® 4

442 .92 kcal
8.44 ¢
15.66 @
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