su lydytu suriu

Ingredientai

122 g Morky

200 g Zali pastarnokai

30 g Saliero

2 Kojelés Zaliy saliery

1 Zaliy pory

70 g Svoglny

10 g Cesnaky

300 g Voveraiciy

2 Bulviy

100 g Grietinélés sdris

42.6 g Sviesto

8 g Dziovinto rozmarino

10 g Prieskoniai, dziovinti kalendros lapai
0.5 a.s Prieskoniai, maltos ciberzolés

1 Ziupsnelis Druskos

1 g Pipiry

700 g Parduotuviné balta duona (taip pat malti
dziavéséliai)

10 g Sviesto

VoveraicCiy kreminé sriuba

,.;.«-w"l

Instrukcija

1. Nulupkite morkas, petrazoles, salierus, porus ir saliero
stiebus.

2. Sudeékite visas darzoves j puodg ir uzpilkite litru vandens.
Uzvirinkite sultinj.

3. Tuo tarpu nulupkite svogling ir Cesnakg ir smulkiai
supjaustykite.

4. KruopscCiai nuplaukite voveraites, nulupkite bulves ir
supjaustykite kubeliais.

5. Didelio puodo dugne jkaitinkite sviestg ir pakepinkite
svogling bei Cesnakg, kol taps skaidris. Tada sudékite
rozmarino Sakele, voveraites ir bulves.

6. Viska lengvai apkepkite.

7. Nukoskite paruostg sultin;.

8. Morkas ir petrazoles supjaustykite mazesniais gabaléliais
ir suberkite | voveraites, keptas su bulvémis, svogunu ir
cesnaku.

9. Viskg uzpilkite sultiniu ir virkite, kol bulvés ir grybai
suminkstés.

10. Tada sriubg sutrinkite iki vientisos ir kreminés maseés.

11.Maisant, jmaisykite lydytg surj.

12.Viskg pagardinkite ciberzole, druska ir pipirais pagal
skonj.

13.Patiekite su smulkintomis petrazolémis.

14.VoveraicCiy sriuba bus dar skanesné su Sviezios duonos

riekele su naminiu sviestu.

@ 61 Minutés




74.97 ¢
525.17 kcal
17.78 g
14.13 ¢
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