Saliery sriuba su
ciobrelials

Ingredientai

1 Vidutinis Svoginy

400 g Saliero

10 g Maggi vistienos sultinio

1 Saukstas Alyvuogiy aliejus

3 g Suadytas sviestas

6 g Lauro lapy

20 g Prieskoniai, dziovinti Ciobreliai
100 g Grietinélés sdris

4 Riekés Supjaustyta Soniné, sumazintas /
mazas natrio kiekis, neparuosta

1 g Druskos
1 g Pipiry

Instrukcija

. ]pilkite 1 litrg virto MAGGI vistienos sultinio, pagardinkite

druska ir pipirais.

. Kepkite dar 15 minucCiy, kol salieras suminkstés. Tuo

tarpu apkepkite smulkiai supjaustytg sonine, kol taps
traski.

ISimkite lauro lapg ir sutrinkite sriubg rankiniu trintuvu iki
vientisos masés.

. Supilkite grietinéle ir leiskite viskam jkaisti. Sriuba

neturéty burbuliuoti.

. Supilkite sriubg j I€kSte ir papuoskite Ciobreliais bei

skrudinta Sonine.

@ 30 Minuteés

8.93 g ® s

150.94 kcal
11.88 ¢
3.6 ¢
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