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Ingredientai

2 Skiltelés Cesnaky
15 g Alyvuogiy aliejus
100 g Kreveciy

1 Kubas MAGGI Tailandietiskas sultinys
kubeliais 80g

110 g Braskiy

60 g Fermentinio sdrio

60 g Cederio sirio

4 Riekés Sumustiniy duonos
4 g Kalendros

1 Siek tiek Méty

30 g Neriebaus mocarelos sdrio
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Instrukcija

1.

Cesnakus sukapokite, 100 g braskiy supjaustykite
griezinéliais.

.| jkaitintg keptuve jpilkite alyvuogiy aliejaus, suberkite

cesnakus ir sudékite krevetes. Pagardinkite sutrupintu
MAGGI sultinio kubeliu ,Thai", sudékite braskes.

Sukapokite kalendras, suberkite j keptuve ir viskg
ISmaisykite. Kepkite, nustate vidutine kaitrg, apie 3—4
min.

Fermentinj sdrj ir Cederj sutarkuokite, sudekite ant 2
riekeliy sumustiniy duonos. Ant virSaus paskirstykite
jdarg, uzdenkite likusios duonos riekelémis. Ant virSaus
uzberkite dar tarkuoto sdrio ir uzdékite plésytos
mocarelos.

Kepkite karsto oro gruzdintuvéje 180 °C apie 8—9 min.
Likusias braskes supjaustykite griezinéliais ir sudékite
ant iSkepty sumustiniy.

Papuoskite Svieziais meéty ir kalendry lapeliais.

Perpjaukite ir skanaukite.

@ 28 Minutés

87.72 g ® 1

1121.16 kcal
58.35 ¢
63.33 @
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